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CENTRO DE PRODUCCIAN



                       MANUAL DE PROCEDIMIENTOS

                 CENTRO DE PRODUCCIÓN SANTA RITA S.A. DE C.V.

nombre del procedimiento:   
Lavado y Desinfección de Utensilios.    

código del procedimiento:

PR-INO-126

revisión:

11
fecha de revisión:


Octubre - 2020
hoja:

1/5
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objetivo del procedimiento:

Llevar a cabo un programa de limpieza  y desinfección de herramientas de trabajo para un mejor uso y evitar contaminación cruzada.

áreas de aplicación:

Departamentos que intervienen en el procedimiento de Lavado y Desinfección de Utensilios:
· Producción Invernaderos / Empaque 

· Calidad e Inocuidad 

· Mantenimiento 

· Logística 
DESCRIPCIÓN DEL PROCEDIMIENTO

	Dirección: Técnica 
	Fecha de elaboración: Febrero, 2010

	Departamento: Calidad e Inocuidad 
	Hoja: 2/5

	Procedimiento: Lavado y Desinfección de Utensilios

	Responsable
	Operación Núm.
	Descripción del procedimiento

	Producción Invernaderos/Calidad e Inocuidad  

Empaque/Logística
Producción Invernaderos


	01

02

03


	Para llevar a cabo el procedimiento adecuadamente y hacer efectiva la desinfección se debe comenzar por el lavado para remover la suciedad, el enjuague y por último la desinfección para eliminar posibles gérmenes que quedan después de limpiar las superficies.

Desinfectante a utilizar: a base de sales cuaternarias de amonio.
Lavado de tijeras de cosecha:
a)  Jabón alcalino a una concentración de 6 mililitros por litro de agua.

b)  Se tallarán para eliminar la suciedad, el lavado se realizará fuera del área de trabajo, se recomienda el uso de guantes como equipo de seguridad.

c)  Al término del lavado se deben enjuagar con agua para eliminar  residuos de jabón.
d)   Desinfección.
Desinfección de cajas de cosecha:
Las cajas de cosecha una vez que están vacías, se acomodan sobre una tarima y se pasan al área de desinfección, en la lavadora de cajas pasan por un rodillo, que las conduce al sistema de desinfección, el rodillo conduce hasta el término, donde después las cajas de cosecha se acomodan en tarimas ya desinfectadas.
Lavado de carros de cosecha:
a) Jabón alcalino a una concentración de 6 mililitros por litro de agua. 
b) Antes de iniciar el lavado y desinfección del carro asegúrese que esté libre de desechos sólidos.
c) Se tallarán para eliminar la suciedad (el lavado incluye las ruedas).
d) Al término del lavado, se deben enjuagar con agua para eliminar residuos de jabón.
e) Desinfección.



DESCRIPCIÓN DEL PROCEDIMIENTO

	Dirección: Técnica
	Fecha de elaboración: Febrero, 2010

	Departamento: Calidad e Inocuidad 
	Hoja: 3/5

	Procedimiento: Lavado y Desinfección de Utensilios

	Responsable
	Operación Núm.
	Descripción del procedimiento

	Producción Invernaderos/Servicios Generales

Calidad e Inocuidad/ Producción Invernaderos
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	Lavado de tapetes para caja de cosecha:

a) Jabón alcalino a una concentración de 6 mililitros por litro de agua.
b)   Se tallarán para eliminar la suciedad.
c)  Al término del lavado, se deben enjuagar con agua para eliminar residuos de jabón.
d)   Desinfección. 
Lavado de atomizadores y tablillas de medición:
a)  Jabón alcalino a una concentración de 6 mililitros por litro de agua.
b)  Se tallarán para eliminar la suciedad. Esta actividad se realizará fuera del área de trabajo) se recomienda el uso de guantes como equipo de seguridad.
c)  Al término del lavado se deben enjuagar con agua para eliminar residuos de jabón.
d)   Desinfección.
Programación: 

· Las tijeras se lavan mínimo 2 veces por semana, o cada que la producción lo permita.

· La desinfección es diaria antes del inicio del turno.

· El transporte y las cajas de cosecha se desinfectaran después de salir del área de trabajo diariamente, y las cajas que queden de stock se colocaran sobre las tarimas y se almacenaran.
· Los carros de cosecha se deberán lavar y desinfectar una vez por quincena.  




DESCRIPCIÓN DEL PROCEDIMIENTO

	Dirección: Técnica
	Fecha de elaboración: Febrero, 2010

	Departamento: Calidad e Inocuidad  
	Hoja: 4/5

	Procedimiento: Lavado y Desinfección de Utensilios

	Responsable
	Operación Núm.
	Descripción del procedimiento

	Calidad e Inocuidad/Logística Interna
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	· Las cajas de cosecha antes de ingresar a los invernaderos deberán ser desinfectadas, al igual que el vehículo que las transporta.

· Los tapetes para caja de cosecha deberán ser lavados diariamente. 

· Los atomizadores y tablillas de medición deberán ser lavados y desinfectados una vez por semana.
Monitoreo:

Tijeras de cosecha: en el área de empaque se realizará por parte del personal de inocuidad, se registra en el FO-INO-003. Para el área de invernaderos se registra en el FO-INO-023 donde se indica la cantidad de tijeras, la concentración del desinfectante, quien lo hace y el cumplimiento del programa.

Para la desinfección diaria por parte del supervisor de invernadero se llena el FO-OPE-001.

Cajas de cosecha: se realizará por parte de Logística Interna, se registra en el FO-EMP-019. Para el ingreso de materiales al área de invernadero, se registra en el FO-INO-023, en donde se indica el día, cantidad y el número de transporte.

La concentración del desinfectante será monitoreada en base al PR-INO-122.
Los atomizadores y tablillas de medición se registran en el FO-INO-071 donde se indica fecha, frecuencia, cantidad y condición.



DIAGRAMA DE FLUJO
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