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objetivo del procedimiento: 
Llevar un programa de lavado y desinfección frecuente de enfriadores, para que el agua de consumo humano esté limpia y así prevenir enfermedades 

áreas de aplicación:
Departamentos que intervienen en el procedimiento de Lavado y Desinfección de Enfriadores:
· Producción Invernaderos / Empaque 

· Calidad e Inocuidad
· Empresa Externa 
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	El lavado y desinfección del interior y exterior del enfriador se realizarán sin el garrafón de agua puesto. El material que se use para la limpieza del enfriador es exclusivo.
Para la limpieza del interior y exterior del enfriador se debe preparar jabón líquido alcalino a una concentración de 6 mililitros por litro de agua.
Con una fibra tallar por fuera, después enjuagar con agua para retirar los residuos de jabón y con una franela secar las superficies.
Para la limpieza del interior y las llaves del enfriador, usar agua de garrafón, se debe tallar con una fibra para eliminar todos los residuos que tenga en las paredes, cuando aplique se deben desarmar y tallar las llaves.
Coloque nuevamente el garrafón sobre el enfriador. Antes de utilizar el agua para consumo asegúrese de purgar las llaves durante un minuto para eliminar los residuos que pudieran haber quedado.

La  limpieza y desinfección del enfriador se realizará bajo el siguiente programa:
Invernadero:

Limpieza semanalmente.
Empaque:

Limpieza mensualmente.
El Inspector de Calidad e Inocuidad se encargara de revisar que se realice la actividad. 
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	La limpieza y desinfección de los enfriadores, se debe registrar en el FO-INO-023 para el área de invernaderos y en el FO-INO-003 para el área de empaque.
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Inicio





Para el lavado de enfriadores, se realiza sin el garrafón puesto.





La empresa que abastece el agua de consumo humano, realiza el mantenimiento preventivo a los enfriadores.





Fin





Se registra la actividad en los formatos FO-INO-023 y FO-INO-003





Antes de utilizar el agua para consumo, purgar las llaves durante un minuto para eliminar los residuos que pudieran haber quedado





Coloque nuevamente el garrafón sobre el enfriador





Con una fibra tallar el interior y las llaves del enfriador, lavar y enjuagar con agua de garrafón





Con una fibra tallar por fuera de la base, después retirar con agua los residuos de jabón





Para la limpieza interior y exterior del enfriador, se prepara jabón líquido alcalino a 6 mililitros por litro de agua
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